Restaurante Paraninfo Flor () ¢ \Ed) : M)
FOCACCIA DE ESCALIVADA CON
ROMESCO Y QUESO TRONCHON. W W W W W W W W W
ENSALADA DE BONITO w w
ESCABECHADO CON CHUTNEY DE
CALABAZA.
PASTEL INGLES CON PATATA DUQUESA, w w
CREMA DE HINOJO Y JUDIAS
SALTEADAS.
CREMA DE ALUBIAS, PANCETA IBERICA Y w w
HUEVO POCHE.
ARROZ MELOSO DE TERNERA w
TRIGUEROS, SETAS Y MOUSSE DE
QUESO.
LANGOSTINOS EN GABARDINA DE w w

PASTA BRICK, SALSA AGRIDULCE Y
RUCULA.
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ATUN A LA PLANCHA, SALSA DE

CITRICOS, VINAGRETA DE VERDURAS Y W W W W
OLIVAS.

BACALAO, GRATEN DE SEPIA Y BISQUET

DE MARISCO. (3€ SUPL). W W W W W

LOMO DE MERLUZA, SALSA DE w w w

CACAHUETE Y OREJAS DE MADERA.
MEDALLON DE TERNASCO, PATATAS
ASADAS Y KALAMATA. (3€ SUPL).
LINGOTE DE TERNERA AL CACAO SOBRE W
PARMENTIER, TRIGO Y SETAS.
BRICK DE MANITAS Y MORROS, SALSA W W
DE TOMATE ESPECIADO E HINOJO.
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BROWNIE DE LA CASA, CREMA DE W W
CARAMELO SALADO Y HELADO DE

VANILLA BOURBON. (1€ SUPL).
TARTALIETA DE MANZANA Y HELADO DE W W
INSUFION DE HIERBABUENA.

PANNACOTTA DE AMARETTO Y FRESAS
MACERADAS.

CARROT CAKE, FROSTII\!G DE CiTRICOS Y w W
SORBETE DE MARACUYA.
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