
Gluten Crustaceos Huevo Pescado Cacahuetes Lácteo Apio Mostaza Sulfito Sésamo Molusco Soja F. seco Altramuz

Arroz meloso de cordero desmigado, alí-olí 

de romero y encurtidos X X X
Canelón de longaniza de Graus, velouté de 

borraja y shitake X X X X X
Ensalada de cogollos, chutney de pera, 

queso de cabra y garrapiñados X X X X
Crema de cebolla de Fuentes, huevo poché 

y panceta ibérica X X
Brandada de Bacalao con salsa de 

piquillos, verduritas y arenque ahumado X X X X X
Coca hojaldrada de pollo marinado y 

pimientos asados con tartar de verduras y 

salsa César
X X X X X X X X X X

Nuestro marmitako X X X X
Lomo de salmón, salsa de fruta de la 

pasión y quinoa en tres delicias X X X X X X
 Mar y montaña, Bacalao plancha, guiso de 

longaniza y cebolla de fuentes (3€ Supl) X X X X
Jarrete de ternasco, mini patatas asadas y 

kalamata (3€ Supl) X X X X
Timbal de ternera mechada, bulgur,puré de 

boniato y nido de patata X X X
Solomillo de ibérico, salsa de mostaza 

antigua, cous-cous y compota de manzana X X X X

Pannacotta de coco, coulis tropical y piña 

caramelizada X X
Red Velvet con helado de nata y 

frambuesa, crema de chocolate blanco y 

haba tonka
X X X

Quesada pasiega, puré de calabaza en 

almíbar, praliné de sus pipas y helado de 

yogur y melocotón
X X

Tartaleta de chocolate y Baileys, toffee de 

avellanas, crema de caramelo salado y 

helado de café (2€ Supl)
X X X X

Restaurante Paraninfo Flor


